
L’oiseau sur sa branche 
Pas d’embrouille que de la tambouille {100% cuisine maison}

Les échauffes papilles

LES PETITS PÉCHÉS

Des informations sur les allergènes 
contenus dans nos plats vous seront 
transmises sur demande par le personnel 
du restaurant.

Les plats qui font mouche

À la carte soirs et week-ends 

Nos viandes sont origine France

Plateau DE FROMAGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Du coin et d’ailleurs 

Finger comme un snickers. . . . . . . . . . . .  
Biscuit qui croque, crème cacahuète,  
cœur caramel et enrobage chocolat 

Pavlova aux cerises & rhubarbe . . . . . . . . . 
Meringue croustillante, ganache chocolat blanc 
& citron vert 

Cheese cake citron vert. . . . . . . . . . . . . . 
Cream cheese et crémeux au citron vert,  
biscuit noisettes et amandes 

Tarte aux premiers abricots ! . . . . . . . . . . 
Noisettes & rhubarbe, crème diplomate à la 
vanille gousse 

10 

9 

10 

8,5 

8

Pour les Zozios 15€ 
Jusqu’à 12 ans 

Nuggets de poulet maison & patatas  
1 sirop ou diabolo  
1 boule de glace 

18 

21 

22 

25 

48

Salade de falafels de pois chiche . . . . . . . . . . 
Sauce yaourt aux herbes, crudités de saison, 
salade jamais malade, vinaigrette coriandre et 
gingembre pour le peps! 

Travers de cochon confit . . . . . . . . . . . . . .  
Lacqué soja et miel, mousseline de carottes à 
l’orange 

Tartare de bavette coupé au couteau . . . . . . 
L’ail et la sauce nuoc-mam pour pepser et 
patatas de la terre 

Daurade sébaste grillée sur peau . . . . . . . .  
Herbes fraîches, mini courgette & poivrons, 
panisse & sauce vierge 

Collier d’agneau à partager . . . . . . . . . . . .  
Comme un bijoux, confit toute la nuit et son 
vrai jus. Pommes de terre jolies jolies et 
légumes de saison 

8 

10 

14 

10 

Gaspacho courgette, concombre & basilic . . . 
Crème de feta aux herbes folles  

Porco tonato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Chiffonade de filet mignon, 
sauce au thon & câpres  

Gravelax de maigre à la verveine . . . . . . . . . .   
Vinaigrette aux agrumes, chutney d’abricots  

Caillette de la maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salade d’herbes & crème d’ail confit 

EXEMPLE DE CARTE 

Nous 
chang

eons 
notre

 cart
e quo

tidie
nneme

nt 

Menu 
à 23€

 les 
midis

 en s
emain

e (ho
rs sa

ison)
 

À la 
carte

 soir
s et 

week-
ends 

 


